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浙江速冻预制菜订购
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预制菜的特点：预制菜呈现给toC端的是一个成型的，完美的，可以食用的，有视觉感的一个好
的产品，可以说有好的体验的产品。

料理包的特点：料理包来讲，基本上可以讲工业化的产品，从这点来讲，消费者可能更不愿意为
一个工业化的产品买单，但是一直菜好的、包装好的、产品好的体验，甚至价格还很明显，这个
时候消费者更容易接受料理包产品形式和表现形式。

其实预制菜的崛起，也就意味着将来我们就很难吃得起便价的纯手工菜品。而其中，主要的就是
饭店里成本和效率的问题。首先来说，饭店小馆的成本主要是选址铺租、菜品价格、员工成本，
这三大块。而预制菜主要影响的就是菜品价格和员工成本这块正常未经处理的食材，都需要做多
手经销商的转手才会以“批发价”来到饭店商家手里，而这其中的蔬菜海产鲜肉都需要用冷链的
供应链技术来做长途运输。相比起来，新出的预制菜因为本身就有密封处理，在长途运输上是节
省了巨额的物流成本，因此价格上肯定也能比正常食材的价格要低。

预制菜不用买、洗、切，简单处理即可，省去了很多的精力。浙江速冻预制菜订购

现在很多预制菜加工生产厂家。有专业做配料的，有专业做成品的，也有专业做半成品的。
提起预制菜，很多人想到的是外卖行业使用的料理包，这是片面的！料理包是广义预制菜中的一
个品类（即热食品），但料理包和预制菜，其实是两个领域。那么何为预制菜呢？其实是以农、
畜、禽、水产品为原料，配以辅料，经预加工而成的成品或半成品，采取冷冻或真空等方式包装
保存，通过冷链运输，只需简单烹调或直接开封即可食用。现在很多餐厅上菜率提高了，其实也
是用了预制菜半成品，稍微加热一下就可以上桌了。上菜率高了，当然生意也就越来越好了。所
以一些菜还是很受餐厅的欢迎。预制菜品像这种基本上已经完成了配料切割加工好了。不管是在
酒店还是回家，都是直接加热一下即可。非常方便。浙江中餐半成品预制菜料理包根据使用方式
不同，菜包分为“一开即食型菜包”、“加热即熟型菜包”、“蒸炒煎炸型菜包”。

未来人均食品支出还会继续保持增长，饮食结构发生变化，对食材的要求不仅是新鲜、口味
好，更注重健康，“低碳水、低脂肪、高蛋白”逐渐成为越来越多人的饮食目标。随着消费的升
级，及时研发改进现有产品、推出迎合消费者的新产品。对大部分预制菜企业而言都是必答题。
预制菜万亿赛道的蓝图实在诱惑人。通过冷链保持菜品新鲜度，而且冷链从原料产地、到工厂完
成加工再到产品运输储存贯穿始终。其次，解决食品安全和健康问题。企业产品硬核才有可能出
圈。预制菜市场竞争非常残酷。确保产品品质、口味、口感始终如一不是简单能做到的，上下游
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完善的供应链是产业良性循环的保证。

预制菜主要由专业的预制菜加工企业、上游农牧畜禽水产蔬菜企业、传统速冻食品企业、传
统的线下餐饮品牌企业、有代表性的线上电商平台、冷链物流供应等链条组成，随着居民对饮食
需求的提升，预制菜产品销售量还会逐步提升。客观说，预制菜的兴起进一步加快了农产品食品
包括餐饮在内的工业化进程，在行业人工成本刚性增加的背景下，降本增效等方面处于整体上升
区间，成长性趋势明显。未来我国有望产生超300亿收入规模的企业，其单项预制菜收入有望超
100亿元。预制菜销售没有什么损耗成本。

预制菜和半成品菜肴，按照每年20%的复合增长速度估算，未来我国预制菜市场可以成长为万
亿元规模的市场，长期来看我国预制菜行业规模有望实现3万亿元以上规模。不过也有人提出质疑：
一旦有机会在餐厅吃饭，预制菜会不会失去市场？即便没有宅经济，预制菜市场也会出现增长趋
势。除了“宅经济”提升了消费者对预制菜的认知，“更忙、更懒”也促进其在家庭市场呈上升
势头。有调查显示，做饭时间已成为消费者需要计算的生活成本，有67.1%的人认为传统烹饪方式
麻烦，90.1%的人可以接受速冻主食。根据2020年天猫数据，预制菜销量同比增长111%，自热火锅
等新式方便速食的销售增长超过50%。也就是说，消费习惯可以形成，能否把握机会在于企业。对
此，餐饮业、食品加工业的从业者需要思考，如何针对不同的消费场景，将预制菜的品类进一步
细分，让产品更加精细；如何对产品进行不断改进、创新和优化，让产品品质进一步得到提高；
如何对服务不断雕琢、改良和提升，使消费者有更高的留存度。当然，对有关部门来说，也需加
强对预制菜市场的监管，严把产品质量安全关。只有这样，才能让预制菜成为消费“新食尚”。
从类型上看，预制菜可分为四类，分别是：即食食品、即热食品、即烹食品和即配食品。芜湖中
餐半成品预制菜订购

如何确定预制菜的目标客户是谁？浙江速冻预制菜订购

中国预制菜行业发展有利因素从B端市场来看，餐饮市场规模持续上升，2021年达到4.7万亿，但
餐饮行业人工成本、房租不断上涨。预制菜在标准化、集约化的生产加工模式下，能够提升出餐
效率，大幅降低餐厅运营成本。越来越多的餐饮企业通过布局中央厨房或者与预制菜生产企业合
作引入预制菜。从C端市场来看，消费者购买预制菜的主要目的是方便快捷，且超五成消费者购
买预制菜的次数提升，C端预制菜蕴藏巨大增长潜力。随着预制菜需求逐渐的释放，行业投资参与
的机会不断增加，并且带动了餐饮原料、调味品、食品加工、食品包装、食品供应链行业的发展。
浙江速冻预制菜订购

南通富得食品发展有限公司是一家有着雄厚实力背景、信誉可靠、励精图治、展望未来、有
梦想有目标，有组织有体系的公司，坚持于带领员工在未来的道路上大放光明，携手共画蓝图，
在江苏省等地区的食品、饮料行业中积累了大批忠诚的客户粉丝源，也收获了良好的用户口碑，
为公司的发展奠定的良好的行业基础，也希望未来公司能成为*****，努力为行业领域的发展奉献
出自己的一份力量，我们相信精益求精的工作态度和不断的完善创新理念以及自强不息，斗志昂
扬的的企业精神将**南通富得食品供应和您一起携手步入辉煌，共创佳绩，一直以来，公司贯彻
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执行科学管理、创新发展、诚实守信的方针，员工精诚努力，协同奋取，以品质、服务来赢得市
场，我们一直在路上！


